Dinner

MENU

VORSPEISE
Ziegenkdse-Croquette mit Ahorn-Senf
Dressing & Friihlingskriutern

Vegan: Cashew-“Ziegenkise™Billchen aufl
Rucola mit Ahorn-Senl-Dressing

HAUPTGANG
Lachsfilet mit Kriuterkruste, gebratenem
Spargel & Wildreis

Vegan: Geschmorte Sellerieroulade mit
Rotweinjus, dazu Sellerieptiree und
glasierte Karotten

DESSERT
Bratapfel mit Vanillesauce, gefillt mit
Mandeln, Rosinen und Marzipan

Vegan: Bratapfel mit Vanillesauce auf Basis
von Planzenmilch, gefillt mit Mandeln,
Rosinen und Marzipan
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